MENUT 0

DES PRODUITS KARENEMENT FRAIS  DES INGREDIENTS LOCAUX  DES PLATS FAIT MAISON

FURMUI.E DU JUUR les midis, du lundi au vendredi

PLATDU JOUR - 13,006
ENTREE DU JOUR + PLAT DU JOUR ou PLAT DU JOUR + DESSERT - 16€
ENTREE DU JOUR + PLAT DU JOUR + DESSERT —23 € ENTREE DU JOUR + PLAT DU JOUR + FROMAGE + DESSERT -26-€

Nos Entrées
SALADE CESAR - 17 SALADE DE CHEVRE CHAUD - 18¢

Salade, tomates cerises, chévre dans sa feuille
de brique croustillante, croutons, lard grillé,
oignons frits, vinaigrette

Salade, tomates cerise, émincés de poulet pané,
croutons, Copeaux de Parmesan, lard grillé, vinaigrette

SALADE PERIGOURDINE- 19€

Salade, tomates cerises, gésiers, lardons,
croutons, lard grillé, oignons frits, vinaigrette

Nely s
VELOUTE DE POTIMARRON -12,50 €

Brisures de marrons, cro(itons maison

NOS RAVIOLES
RAVIOLES CREME DE MORILLES - 19¢

Y A : RAVIULES TRADITION _ ME Ravioles, creme de morilles
j Pochées nature, filet d’huile d’olive GRATIN DE RAVIOLES AU SAUMON - 22 €

Ravioles, saumon frais

& M GRATIN DE RAVIOLES NATURE - 18€
Ravioles, creme, emmental rapé  GRATIN DE RAVIOLES AUX MORILLES -23 €

(20 min de cuisson) . . .
Ravioles, morilles, creme



NOS VIANDES
BAVETTE DE BEEUF - 19 € PAVE DE BEUF - 21 €

Cuisson bleue ou saignante

MAGRET DE CANARD - 25€

Magret de canard entier, sauce morilles

Accompagnement au choix : frites maison ou ravioles pochées

NOS BURGERS
DOUBLE STERK + 36
LE CLASSICO PUR BEUF - 17.50€

Pain artisanal, steak haché 180g, salade, tomates, cheddar, oignons cuits, sauce burger

' 5
LE BURGER DU MOIS DE FEVRIER : LE MASTER MORBIER —93 "WV

Pain du boulanger, steak haché fagon bouchére 180g, galette de pomme de terre, morbier,
compotée d’oignons, poitrine fumée et sauce burger

Salade et Frites maison

FROMAGES
PLATEAU DE FROMAGES AFFINES ~ 106 FAISSELLE ET SON COULIS FRAISE/FRAMBOISE- 4¢

DESSERTS - 6.50¢

o Salade de fruit frais

e Mousse au chocolat
Valrhona

Créme brulée

Nougat glacée

Tiramisu du moment

Panna Cotta coulis de fraise
Coupe de glace (3 boules)




